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Smakeskjema - Grunnkurs

Utdannelse
Klarhet i vinen klar - uklar
Intensitet i farge lav - middels - hay
Farge (kjerne og kant) Hvit: | grenn - gul - rav - brun
Rosé: | rosa - oransje
Red: | lilla - rubinred - murstein - brun
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Klarhet i vinen ren - uren
Intensitet i duften lav - middels - hay
Aroma fruktig / floral / krydret / urter / vegetal / fat
Beskriv aroma utdyp primceraroma
Renhet ren - uren
Torrhet/sedme torr - halvset - sot
Syre lav - middels - hay
Tannin lav - middels - hoy
Alkohol Lav Middels Hoy
Hvit: 5-10,9 % 11-139% 14-16 %
Red: 9-11,9% 12-14,4 % 145-18 %
Smaksintensitet lav - middels - hay
Smaksbeskrivelse fruktig / syrerik / sedmefull / bitter / alkoholisk
Lengde kort - middels - lang
—— Konklusjon
Drue(r) navn pd drue(r)

Land og region

hvor kommer vinen fra?

Appellasjon og/eller klassifikasjon

hvilken appellasjon eller klassifikasjon har vinen?

Argang hvilken drgang er vinen fra?
Produsent navn
Kvalitet defekt - enkel - kommersiell - god - meget god - eksepsjonell

Serveringsforslag

apéritif - matvin - drikkevin - lagringsvin

Matforslag

nevn en rett som du mener passer til vinen

vinkelneren.no




