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Studenten skal:

* kunne regionens plassering i Frankrike og kunne plassere den pa Frankrikekartet.
* Ha oversikt over regionens klima.

* kjenne til regionens seeregenheter.

* ha oversikt over de mest brukte druesortene og vinstilene i regionen.

Jura
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Innhold

Introduksjon av region
» Geografi - kart og plassering

« Klima

Saeregenheter
« Druer

« \instiler

Voile: (no. slgr) er laget av d@de gjaerceller som beskytter vinen mot oksidasjon.



d

Infroduksjon

- Vinomradene i Jura var pa begynnelsen av
1900-tallet pa nesten 19 000 ha. Dette tallet
er drastisk redusert etter phylloxera, og ligger
i dag pa rundt 2 000 ha, hvorav ca 1900 ha er
AOP. Likevel tilbyr omradet en rekke ulike og
spesielle vinstiler.

« Totalt 2100 ha. beplantet vinmark.
~ Vinmarker pa 250-400 moh.

Chateau Chalon og dets vinmarker
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Geografi

~ Jura ligger gst i Frankrike, mellom Burgund

og Jurafjellene.

« Ca 80 km fra nord til sgr, parallelt med Burgund.
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Klima

- Kontinentalt klima. Har ikke hav eller innsjger
som modererer klima.

~ Kalde vintre, som kan bli veldig harde og
relativt varme sommere.

« Klimaendringer merkes med

« Varmere var mellom vinter og var som gir fare
for varfrost pa plantene da knopping kan starte.

-« Mer konsentrert regn som kan skade blomster
0g erosjon

-« Hagl og tagrke er blitt et mer vanlig problem

« Jordsmonnet er dominert av leirerik mergel,
noen steder ogsa kalkstein.

Frost i Jura, april 2024
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Sceregenheter

« Burgund har stor innflytelse, men Jura har
sine egenartede viner.
« AOP Crémant du Jura
« AOP Marc du Jura
« AOP Macvin du Jura
« VdF Vin de Paille

AOP Cotes du Jura

AOP Arbois
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AOP Chateau-Chalon
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Druer, kun 5 druer tillatt

- Grgnne druer:
« Chardonnay

« Savagnin

- BI3 druer:
« Poulsard
~ Pinot noir

~ Trousseau
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Vinstiler

- Hyvite viner - fra lette, syrerike og friske til
oksidative lokale varianter med flor-preg.

« VinJaune er omradets egne saeregne vinstil laget pa

savagnin druen.

» Rgde viner - ofte lette, fruktige laget av
poulsard eller pinot noir. Trosseau brukes lite.




Norsk
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