
 
 
 
Jura - spørsmål og svar 
 
1. Hvorfor ble vinmarksområdet i Jura redusert på slutten av 1800 tallet? 
- På grunn av Phylloxera som traff regionen i 1879.  
 
2. Hva er Vin Jaune?  
- Vin Jaune betyr «Gul vin» og er en stil av vin som er laget under flor (Voile) slik 
som Sherry. Vin Jaune tappes på en spesielle 62cl flaske som heter clavelin. 
Vinene er veldig karaktersterke og får ett nøtteaktig og krydret preg. 
 
3. Hvilken drue er Vin Jaune hovedsaklig laget på? 
- Savagnin 
 
4. Hva Château-Chalon? 
- En appelasjon for Vin Jaune i Jura.  
 
5. Hvilke druer brukes til å lage Crémant du Jura? 
- Crémant du Jura, regionens musserende vin, lages hovedsakelig av Chardonnay og 
Pinot Noir, men kan også inkludere druer som Savagnin, Poulsard og Trousseau.  
 
6. Hva kjennetegner rødvinene fra Jura, og hvilke druer brukes mest? 
- Rødvinene fra Jura er kjent for å være lette til middels fyldige med høy syre og 
delikate fruktaromaer. De viktigste rødvinsdruene er Poulsard, Trousseau og Pinot 
Noir. Poulsard gir lyse, fruktige viner med lette tanniner, Trousseau gir mer 
strukturerte og krydrede viner, mens Pinot Noir gir viner med klassiske røde 
bærsmaker og eleganse. 
 
 
Savoie - spørsmål og svar 
 
1. Hva er de to største vitikulturelle truslene i Sovoie? 
- Frost og luftfuktighet.  
 
2. Hvilken lokal druetype er mest plantet i regionen? 
- Jacquère 
 



3. Hva kjennetegner viner laget av druen Mondeuse i Savoie? 
-Mondeuse er en rødvinsdrue som gir viner med dyp farge, høy syre og tanniner, 
samt aromaer av mørke bær, krydder og en karakteristisk pepperaktig tone. Disse 
vinene kan være strukturert og ha et godt lagringspotensial. 
 
4. Hva er Vin de Savoie AOP, og hvilke vinstiler produseres under denne 
appellasjonen? 
- Vin de Savoie AOP er en appellasjon som dekker et bredt spekter av vinstiler, 
inkludert hvite, røde, rosé og musserende viner. Appellasjonen dekker flere 
underområder i Savoie, og tillater bruk av en rekke lokale druesorter som Jacquère, 
Altesse, Mondeuse og Gamay. 
 
 
 
 
 


