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Studenten skal:

* kunne regionens plassering i Frankrike og kunne plassere den pa Frankrikekartet.
* Ha oversikt over regionens klima.

* kjenne til de fire hovedomradene i regionen og deres seeregenheter.

* ha oversikt over de mest brukte druesortene i hver av hovedomradene.

Loire
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Innhold

Introduksjon av region
» Geografi - kart og plassering

« Klima

Saeregenheter

~ Underomrader:
« Beliggenhet
« Druer
« Jordsmonn

« Vinstil



d

Infroduksjon

~ Loiredalen fglger elven Loire fra
sentralmassivet og vender mot kysten ved
Orleans og renner ut i Atlanterhavet ved —: L%R“:LLEY
kystbyen Nantes. Det er usikkert nar omradet
etablerte vinmarker, men arkeologiske funn
viser at vinproduksjon var i gang i ar 100
e.Kr.

¥ CABERNET FRANC
* CREMANT DE LOIRE

« Loire er Frankrikes fjerde stgrste vinregion
med ca. 57 200 ha dyrket vinmark fordelt pa
51 ulike appellasjoner. 2,4 millioner hektoliter o
produseres arlig. ™
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Geografi

- Loireelven er Frankrikes lengste
(ca 1000 km) og sammen med
sideelvene sa har den stor
betydning for vitikulturen i
omradet.

« Loire ligger 1,5 time sgrvest for
Paris, og strekker seg ca. 480
km vestover til havet.

« Regionen deles inn i fire soner -
sentrale Loire er midt pa elvens
lgp mot havet, etterfulgt av
Touraine, Anjou-Saumur og til
slutt Nantes (Nantais) helt ute
ved Atlanterhavskysten.

Loire Valley wine

-~

Chiteaubriand

-

W e
- - _ )
\ MAINE-ET-COIRE [ -

N tetiondAnges . SN },_j:;;/f\...
NS AT AT
o nge ChateaudaViiere -

e

i
~E

SARTHE

nnnnnnn

. et
“Aheveiny

a i Ay
¢ %‘L\ Loches %
g E
. . INDR%ET-LOIRE \l\ﬁ P .
™ [
. N . L, N
- ¢ Y foroiar-claisa
~VE as / L T | ) N
VENDEE L W ';7 [VIENNE % -
“i;; ,\ oche-sur-Yon N Parthenay, v et de Pt 2
% K e &
%, ‘m 1 DEUX-SEVRES; ” [ ] ) Fe
[PRERS e - ¢ Poitiers [
L 4 S ©o. i
S, \ ¢ a
2 N b - @ vy tkm) 100
o - ~ e
~ "\ ™7 Niort ~ a0 (mi} 77
[ West region [] Pouilly fumé, Povilly-sur-Loire [l Saint-Pourgain
[ Anjou-Saumur [ Menetou-Salon Il cétes Roannaises
[] Touraine [ Valencay [[] cétes d'Auvergne
o
W-_}‘ [ oriéanais I Quincy [ cétes du Forez
ER [ Coteaux du Giennois I Reuily
I sancerre [ chateaumeillant

A
LOIR-ET-CHER f\;,‘f’/ : <N

Clermont-Ferrand

1

[~ l
. ..4‘
f A
¥k
, 4 %
v ] .
t
. PUY-DE-DOME ‘
L

©Vineyards.com




d

Klima

Loire har i utgangspunktet kjglig maritimt klima
som pavirkes av Atlanterhavet, men med en
rekke ulike mesoklima langs elven. Jo lenger fra
havet jo mer pavirkes regionen av kontinentalt
klima.

Varen er kjglig, og frost kan vaere en stor risiko.
Sommeren er varm, men tempereres av
havet/elven. Hgsten har ofte endel regn.

I og med at dalen strekker seg over et stort
landomrade, vil det sentrale Loire ha kontinental
klimapavirkning - spesielt omrader som
Sancerre og Pouilly-Fumé, mens Atlanterhavet
preger de andre subregionene mer eller mindre,
avhengig av hvor langt fra havet de ligger.

Sandbankene i Loire-elven

Sng i vinmarkene i Sancerre
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Sceregenheter

» Det er Loireelven som historisk sett har skapt
grunnlaget for vindyrking i Loire. Den har
modererende effekt med akkurat ngdvendig
varme slik at druene klarer @ modnes.

« Familieeide garder med lang vinhistorie

« De senere arene har flere garder sluttet med
gvrig drift, og konsentrert seg kun om vitikultur.

« Tett beplantning er vanlig, og det kjglige klima
skaper frykt for mangelfull modning som er
ngdvendig for @ balansere den naturlige syren.

» Kjent for sgte og tagrre viner i verdensklasse.

« Kjent for biodynamisk tilneerming med utspring i
Rudolf Steiners tankegang

» Silex-jordsmonn (bilde)

Silex (bildet) er det franske ordet for flint.
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Underomrade: Sancerre og Pouilly-Fumé i Sentral-Loire

» Underomrade: Sancerre og Pouilly-Fumé i
Sentral-Loire

« Beliggenhet: Innerst i Loiredalen. Sancerre
pa vestsiden av elven, og Pouilly-Fumé pa
gstsiden.

« Druer: Sauvignon blanc og
litt pinot noir (Sancerre)

« Jordsmonn: Kimmeridge, kalkstein,
flint (silex)

» Vinstil: De mest prestisjefylte sauvignon
blanc-vinene i verden. Tgrre, med hgy syre og
kompleksitet. Stikkelsbaer, grgnt eple og til
tider flint/rgyk, spesielt i Pouilly-Fumé.
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Underomrade: Touraine med Vouvray

Beliggenhet: Pa nord og sgrsiden av Loire, og rundt sideelven Cher
Druer: Cabernet franc og chenin blanc
Jordsmonn: Leire, grus og tuffeau

Vinstil: Cabernet franc fra Bourgueil, Saint-Nicolas-de-Bourgueil og Chinon er fruktig, relativt lett
og laget for tidlig konsum. Vouvray lager hvite viner av chenin blanc. Tarre viner er fruktige og
krispe i ungdommen, men kan modnes i mange ar til fyldigere viner preget av honning, aprikos
og mandelblomst.

Vintyper: Stor variasjon med musserende, hvite og rose viner fra sgtlige til knusktgrre. Mange
gode kjop. Rade tgrre viner med stadig bedre kvalitet
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Underomrade: Anjou-Saumur

- Beliggenhet: Vest for Touraine, i hovedsak pa sgrsiden av elven
« Druer: Cabernet franc og chenin blanc
» Jordsmonn: Skifer, kalkstein og tuffeau

= Vinstil: Relativt fruktig og lette rgdviner hvor Saumur Champigny er mest kjent. Fyldige men
syrlige hvite viner, bruk av ny eik forekommer. Mesteparten av musserende viner, Saumur
Mousseaux lages her. Anjou lager fortsatt mye rosévin i tillegg til hvite og rgde viner.

~ Mest kjente viner: I Savennieres lages 3 viner av chenin blanc: Savennieres, Savennieres Roche
aux Moines og Coulee de Serrant. Alle er egne AOP og sgker om Grand Cru status.

- I tillegg: lages noen av verdens beste sgte viner her pa botrytis: Disse er fgrst og fremst
Bonnezeaux og Quarts de Chaume. Quarts de Chaume er klassifisert som Grand Cru og den
eneste i Loire
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Underomrade: Nantes

- Beliggenhet: Ytterst i dalen, ved Atlanterhavskysten
« Druer: Melon de Bourgogne
« Jordsmonn: Bergarter som granitt og gneis, grus og sand

~ Vinstil: Muscadet - lett og syrefrisk hvitvin med hint av sitrus og grgnne epler. Musadet Sevre et
Maine er mest anerkjent. Staltank. Sur Lie - for rikere og fyldigere viner.

« Muscadet har i dag 4 cru’er som er M. Sévre et Maine, M.Cotes de Grand Lieu, M. Coteaux de la
Loire, Muscadet. Det er ogsa flere kommune-cru, som Clisson og Gorges
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