Vinkart

Verktay, innhold og presentasjon



a Fagmal: Vinkartet

Fag Malpunkt

$ $

Et godt utarbeidet vinkart gir store utslag i vinomsetningen for bedriften.

» Studenten skal kunne vurdere stgrrelse pa og innhold i et vinkart, tilpasset bedriftens behov.

» Studenten skal kunne sette opp vinkart pa en mate som er hensiktsmessig for a fremme
vinsalg pa en best mulig mate, gitt bedriftens profil og utvalg.

Vinkartet  Studenten skal veere bevisst hvordan man kalkulerer prisniva for vin og kunne vurdere hvordan
vinkartet bgr prises.

* Studenten skal vurdere salgsfremmende aktiviteter som kan iverksettes for a skape interesse

rundt bedriftens vinkart.
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Agenda

Hva er et vinkart

« Innkjagp

« Lagring

« Informasjonsformidling
« Essensiell informasjon
« Salgsfremmende tiltak
» Presentasjon

« Vin pa glass

» Pris

« Eksponering

» Aktiviteter

Kilde: bonapetitt.com
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Hva er et vinkart?

« En meny som presenterer restaurantens
vintilbud.

- Skal informere om utvalget av vin pa en
oversiktlig mate.

» Vinkartet bgr veere salgsfremmende.

- Vinkartet skal hjelpe gjest til 8 velge vin.

» Vinkartet bgr veere oppdatert.

= Vinkartet skal gjogre vinkelnere bedre.

Is this the wine you selected at random?”
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Innkjap

- Hold deg orientert.

« Smak fgr du kjgper.

« Kjgp inn vin i henhold til profil.

- Forny deg regelmessig.

- Tgr & utfordre gjester og ansatte.

~ Balanser mellom det du selger mye av,
mellomlagring og langtidslagring.

~ Aldri glem gkonomien.

47" NpBLE WS HEAD OFF. 1D

—
oom | >
%

)

HIM, WHOLS, 1D GO WITH
THO INCRLOT..

-
3 .

"ou| '8jeoipuis siopeas) $002 @ WbuAd

L
|
]
P

. “ﬁ;ﬁ ,\

n’i

IF YOURE JUGT GOING TO ¥

GUGGEST THE CHRRDONNY..
BUT |F YOU'RE GOWNG TO @AT

L




Hvordan ber informasjonen formidles

I henhold til restaurantens profil.

Korrekt.

« Innbydende.

Oversiktlig.

Forstaelig.
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Essensiell informasjon

Korrekt informasjon.
Vinens navn.

Argang eller NV.

Omrade og land.
Produsentens navn.
Vinmarksnavn hvis tilstede.
Pris.

Mengde / flaskestgrrelse
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Oppgave - sett opp riktig!

- NB! Minst 20 feil.

Hvite viner
Chablis 2017, defeaix 550.-
Vino verde, spania 2018. 425

chateau Roulot charmes Burgund Mersault burgund 750,.

rgde viner
Barolo 10 Masciarelli, toscana kr 650,-
Cateau Lafitte Roteshild 1988 st julien 1045kr
Cotes du rhone, 2015 guigal 395
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Hvite viner
Chablis 2017, defeaix 550
Vi@@rde@}pania 201804255
chateau Roulot@s Burgund Mgrsault Burgund 756;~

Cr)ade viner

Barolo 10 Masciarelli, fpscanaky 650,-
Cateau Lafifte Rotéshild 1988 db(ulien 1048Kkr
Cotes du r@e,@@ligal@
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Korrekt vinkart

Hvite viner
Vinho Verde 2018, Coop de Moncao. Minho, Portugal 375,-
Chablis 2017, Domaine Defaix. Burgund, Frankrike 650,-
Meursault 1.cru Charmes 2015, Domaine Roulot. Burgund, Frankrike 1250,-
Ra@de viner
Cotes du Rhbéne 2015, Guigal. Rhone, Frankrike 395, -
Barolo Monprivato 2010, Az Agr Masciarelli. Piemonte, Italia 1250,-

Chateau Lafite- Rothschild 1988. Pauillac, Bordeaux, Frankrike 3595, -



Salgsfremmende filtak

« Uthev husets viner.

~ Sett viner du gnsker & selge mer av pa
fremtredende steder.

« Dyre viner kan gi et galt inntrykk av vinkartet
hvis de settes sammen med rimelige.

« Ved et stort vinkart kan du sette viner du
gnsker a selge i egen rubrikk.

Champagne, Sparkling Wine & Rose

202 Extra Dry, Moet Imperial, Champagne Fr.....
203 Brut Rose, Moet Impvridl, Champagne Fr..
204 Demi Sec, Moet Nectar Imperial, Champagne Fr..
205 Brut Veuve Cliequot , Yellow Label, Champagne Fr.
207 Brut Tattinger, Champagne, Fr
208 Brut Dom Perignon, Champagne Fr

212 Demi Sec Cuvee Sublime, Piper Heidsieck, Champagne |

213 Valdo Brut Rose. It

6 facts you may not know
about Champagne

98.00
130.00
125.00
145.00
115.00

410.00

98.00
49.00

Marilyn Monroe, at least once, took a bath in Champagne. According to her
biographer, 350 bottles of Champers were used to fill up her bath tub.

James Bond is a notable Champagne drinker, who has been spottezzd

drinking Champagne more than 35 times in his films. At least he drinks it

more than any other beverage

In a 750ml bottle of Champagne there are 49 million bubbles... approximately.

The pressure in a Champagne bottle is around 90 pounds per square inch.
Fven though this may not mean a lot to you, it translates into three times the

amount of pressure that is in an average car tyre

If you want to do something to impress your friends then you can drop a

raisin into a fresh glass of Champagne, and watch it as it goes from the top
to the bottom of the glass, and back up and back down, continually.

And just in case you want to build a structure for a ( ,’r.un/r.lunt' cascade,

here are the best measurements:

Base level: 60 glasses; Level 1 : 30 glasses; Level 2 : 10 glasses;

Level 3 : 4 glasses; Level 4 : 1 glasses
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Salgsfremmende filtak

~ Uthev halve, magnum og stgrre stgrrelser,
gjerne og pa egen side.

« Uthev viner du selger pa glass.

~ Bruk av illustrasjoner som kart, tekst eller
bilder.

~ Sett inn smaksnotater, men bruk dine egne,

ikke andres, f.eks. importgrer eller
vinmonopol.

~ Bruk farger, bilder og/eller logoer.

- Bytt vinkart nar behov

WHESE LOCALE

*RISTORANTE®

ER. NJ PIEAMONT AD

k ///(
= LIST
Sparkling \/ I ﬂ

Prosecco Pasqua It...........coooovviriiiniren e 9.00/34.00
FrEIXENEE BIULTET . i sssscasampsmmnsssvoseimsssninsamsnimasisisssetsmisimmonis;  DUTNO 00

White Wine

Riesling S.A. Prum”essence”, Gr.........coecveereerieecerasesraasainnes 10.00/38.00
Pinot Grigio Delle Venezie,Pasqua, |............. 9.00/34.00
Sauvignon Blanc, Matua, NZ........ccccccereersueerensasesssosassassnsesons 9.00/34.00
Chardonnay; Milestone; Cal..;...cuumisisimminismsmsiitine 9.00/34.00
Blush Wine

White Zinfandel, C.K. Mondavi, Ca........ccoooiiiiiiiiiiiininn. 9.00/34.00
Juliette La Sangliere: ROSE,; Fri. i ccivsisssnississamisnassansnansinsss 11.00/39.00

Red Wine

PR Noir, VIEOIG: I o vivsspmanmmssismmsunininessssssomsanzanosonnsn; SR

Merlot Greystone, €a...... oo it dmnsses  10-00038.00
Malhar Calaroe Nal Cal Ar a NN/A NN
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Presentasjon

=~ Geografisk

~ Alder

» Pris

« Druesorter

« Smakprofil - progressiv

~ Beskrivelser, mat- og vin kombinasjon

» Viktigst - veer konsekvent (innenfor valgt
kategori!).
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~ While ~ Red
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Presentasjon: geografisk

Loire
2017 Saumur "La Cabriole", Cave de Saumur
2015 Chinon "Les Bernabés", Olga Raffault

Burgund - Cote de Nuits

2018 Bourgogne Rouge, Mark Haisma

2014 Gevrey-Chambertin, Sylvie Esmonin

2017 Chambolle-Musigny, Domaine Digioia-Royer

Rhoéne
2010 Cote-Rotie, Domaine Jamet

Provence
2013 Bandol Cabassou, Domaine Tempier

610
850

790
1050
1650

1600

950
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Presentasjon: smak

Lette, friske og elegante

2017 Saumur "La Cabriole", Cave de Saumur, Loire
2015 Chinon "Les Bernabés", Olga Raffault, Loire
2018 Bourgogne Rouge, Mark Haisma, Burgund

Fruktige og saftige
2014 Gevrey-Chambertin, Sylvie Esmonin, Burgund
2017 Chambolle-Musigny, Domaine Digioia-Royer, Burgund

Utviklet og krydret
2013 Bandol Cabassou, Domaine Tempier
2010 Cote-Rotie, Domaine Jamet, Rhone

610
850
690

1050
1650

950
1600
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Presentasjon: druesort

Cabernet Franc
2017 Saumur "La Cabriole", Cave de Saumur, Loire
2015 Chinon "Les Bernabés", Olga Raffault, Loire

Pinot Noir

2018 Bourgogne Rouge, Mark Haisma, Burgund

2014 Gevrey-Chambertin, Sylvie Esmonin, Burgund

2017 Chambolle-Musigny, Domaine Digioia-Royer, Burgund

Syrah
2010 Cote-Rotie, Domaine Jamet, Rhone

Mourvedre
2013 Bandol Cabassou, Domaine Tempier

610
850

690
1050
1650

1600

950
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Mer informasjon?

Tekst om hver vin

Ak, yes. 1 Lelieve this

cticular kind of wine

is known as the red kind.

You can fell by the redness. g ’

Duft, smak, argang

« Historie

Mulighet for a vise verdier og personlighet

Passer til hva?
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Presentasjon: informasjon

Faktorer som pavirker.

« Restaurantens niva og stil.
~ Stgrrelse.

- Antall viner.

~ Personale.

« Sommelierens rolle/tilgjengelighet.
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Husk:

~ Husk at vinkartet er DITT verktgy men gjestens guide og prisliste.

~ Ha det goy og hjelp alle rundt deg:
« Kollegaer
«~ (QGjester

~ FEjere



d

Vin pa glass

- Riktige viner.

» Visualisering.

« Kobling mot mat.

- Volum og prisniva.
~ Bruk av ulike glass.

« Svinn.
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Hva med pris?

« Riktig pris pa vin/drikkevarer kan veere et av
de viktigste salgsfremmende tiltak du gjor:
« Fast paslagi kroner
-« Prosentpaslag

« Fast hva vinen ganges med, for eksempel 3,5.
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Eksponering

~ Gjgr vinen synlig, f.eks. Champagne hvis du
vil selge det.

i T

~ Gjgr glassene synlig.
» Bruk Sommelier-forstykke og pins. L | mgt!l'i"lq ,y*,muu)m
~ Lag vinmiljg. L —
« Winemakers dinner og smakinger.

= Bruk av utstyr.
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Vinkartet: aktiviteter

~ Nyhetsbrev: ~ Vinklubb med kunnskapslgftende
« Flere indikasjoner tyder p4 at ved & sende ut nyhetsbrev s3 aktiviteter:
skapes det ekstra blest rundt restaurantens filosofi og a Evt. utarbeide vinkurs og vinskole som fokuserer pa ulike
ambisjoner. typer og grupper av mennesker —som vil fa en mulighet til

« Kan innvirke positivt. a bli bedre kjente med vin i ulike settinger.




Norsk
Sommelier-
Utdannelse
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