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D Fagmail: ltalia fordypning

Fag Malpunkt

$ $

Studenten skal:
» forsta den italienske lovgivning og klassifisering.
* ha en god forstaelse for Italias viktigste vindistrikter.
* kunne alle regionens plassering i Italia og kunne plassere dem pa Italiakartet.
. * ha oversikt over de viktigste regionenes klima og geografi.
Italia * kunne beskrive relevante historiske hendelser som har formet disse regionene.
fordypning « kunne beskrive de typiske vinstilene fra de viktigste italienske regionene.
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Infroduksjon

-~ Piemonte er Italias viktigste og mest
prestisjetunge vinregion.

~ Vinene er klassifiserte som enten DOC eller
DOCG.

» Det finnes ingen IGP-viner i Piemonte.

~ Rgdvinsproduksjon dominerer, men UNED 5 -
kvalitetshvitvin produseres i Langhe, Roero og T & Gt .,.;?j!z:,.f.j.'.-'.'.fﬁg,,.;gg

~ T :

i Gavi, gst for Asti. e 2 ’lﬂl o

« I tillegg er omradet kjent for musserende
laget av moscato og i nyere tid Alta Langa.

~ 41 DOC/19 DOCG, ingen IGP
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Kart og plassering

~ Piemonte ligger helt nordvest i Italia,
omkranset av Alpene pa tre sider.

/

~ Alpene, sammen med deler av Dolomittene
knytter seg sammen med Appenninene i den
sgrvestre delen av Piemonte.

o

« Piemonte grenser til Frankrike og Sveits i vest
og nord - og til Lombardia, Emilia-Romagna i
gst og Ligura i sar.

- Torino, ved elven Po, er den stgrste byen.

- Elven Tanaro deler omradet i to, og svinger

seg igjennom kjernen av Piemontes S '#3“, .
- -y R S R o
vinomrade. R e 53 S0 TR M \““’ W

4
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Klima

« Temperert kontinentalt klima, med noe
middelhavspavirkning i sgr.

« Lang, kald vinter og varm sommer.
« Veeret er ofte skiftende med take, regn og hagl.

« Hgsttaken - nebbia er en viktig del av Piemontes
makroklima.

» Pa sgrsiden av Alpene bldser det tidvis en varm
og tgrr fgnvind nedover dalene, spesielt pa
varen.

« Omradet pavirkes veldig av fjellene, og vaeret er
ofte skiftende.

» Vekstsesongen er fra april til oktober.
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Sceregenheter

- Har de siste femti arene utviklet seg til a bli en
utpreget kvalitetsomrade med jevnt hgy kvalitet.

« To av de 4 fgrste DOCG’ene (1980) var
piemontesiske — Barolo og Barbaresco.

~ Hetvinen Barolo Chinato er en aromatisert vin
produsert med bitre urter — tradisjonelt ansett
som medisin til bruk mot feber og magevonde,
o . .
na brukt som digestif.

= Nebbiolo anses blant druene som reagerer mest
pa endringer i terroir. Dermed har Barolo og
Barbaresco, i likhet med Bourgogne, stort fokus
pa enkeltvinmarker, sakalte MGA vinmarker.

« Lokalt kjgkken med mange saeregne retter, blant
annet bagna cauda.
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Underomrade: Barolo

Uccellaccio

- Beliggenhet: Barolo ligger sgr for byen Alba Brandini o o g
o a Morra Fontanafredda
fordelt pa 11 kommuner - hvorav 5 er mest o
. Langhe
sentrale. La Morra og Barolo i vest. Serralunga Cappella delle Binate )
d’Alba i gst. Castiglione Falletto sentralt, og i
Monforte d’Alba i sgr. palieto
(5P130
« Druer: Nebbiolo. Serralunga d'Alba (9
O,Barolo
~ Geologi/jordsmonn: Sand, sandstein, &3 Sinio
mergel og kalkholdig leire - lokale variasjoner. '
~ Vintyper: rgdvin Jokn
|
S
Roddino

Rinaldi San
Martino

Monchiero
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Underomrade: Barolo

Vinstil:

=« To lagringskrav. «Normale» krever 38 mnd. lagring med
minimum 18 mnd. pa fat. «Riserva» krever 62 mnd. - ogsa
18 mnd. pa fat.

« Generelt har vinene lys farge, hgyt tannininnhold, aromatisk
kompleksitet av rgde bzer, plommer, fioler og urter som
mynte og basilikum.

« De oppleves ofte som krydret av pepper og kanel. Sopp,
skogbunn, trgffel, sjokolade, kaffe, lakris og kamfer er ogsa
vanlig.

« La Morra og Barolo er kjent for & vaere lettere, mer elegante,
noe blgtere med mer frukt enn de tre gvrige kommunene.

« Tradisjonell stil: botti, «vinen gjgr seg selv», lang lagring.

« Moderne: barrique, hyppig overpumping, hgyere
konsentrasjon av farge og smak.

« Gar mer og mer tilbake til botti
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Underomrade: Barbaresco

Localita

- Beliggenhet: Barbaresco ligger rett gst for Produttiva
elven Tanaro, nord for Alba. uarene e

. Fire kommuner inngar i omradet - Barbaresco,
Treiso, San Rocco Saeno D’Elvio og Neive.

Vaccheria

O CONAD Barbaresco, Piedmont O

"

Neive-Borgonovo

- Druer: Nebbiolo.

La vi

Bricc

- Geologi/jordsmonn: Sand, sandstein, di Ne

mergel og kalkholdig leire - lokale variasjoner.

- Vintyper: rgdvin =8

ermercato

‘efour Market Neviglie

Luisetto d
& san Rocco Seno d'Elvio (&)

Trezzo Tinella
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Underomrade: Barbaresco

« Vinstil:

« To lagringskrav: «Normale» krever 26 mnd.
lagring med minimum 9 mnd. pa fat. «Riserva»
krever 50 mnd. - ogsa 9 mnd. pa fat.

« Generelt er vinene lettere, mindre strukturert,
men mer elegant enn Barolo.

« Ofte fruktigere med mer rgdbaerstoner og
plommer. Fortsatt hgyt tannininnhold og samme
syreniva som Barolo.

» Oppleves ofte som mindre «parfymerte».

« Tradisjonell stil: botti, «vinen gjgr seg selv», lang
lagring.

» Moderne: barrique, hyppig overpumping, hgyere
konsentrasjon av farge og smak.
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Underomrade: Langhe

. Beliggenhet: Kupert asside landskap, i
hovedsak beliggende gst for Tanaro og sgr for
Alba. Overlapper med flere av de kjente
DOCG “ene.

- Druer: Arneis, nebbiolo, dolcetto, barbera

- Geologi/jordsmonn: Variasjoner av sand,
sandstein og kalkholdig leire.

- Vintyper: Produserer rgd, hvit, musserende
0g rosé.
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Underomrade: Alba og Asti

. Beliggenhet: Omradene rundt byene Asti og
Alba.

- Druer: Moscato, barbera, dolcetto, nebbiolo.

- Geologi/jordsmonn: porgs sand, sandstein
og kalkholdig leire - lokale variasjoner.

- Vinstil- og typer:

« Barbera d’Asti: rgdvin, dyp farge, syrefrisk, saftig og
fruktdreven av kirsebaer, modne bringebaer, mandler og
lette tanniner. Gjerne fatlagret i barrique. DOCG regel
tilsier at 10 % kan blandes med freisa, grignolino og
dolcetto.

« Barbera d’Alba: rgdvin, likheter med d’Asti, men vanligvis
noe fyldigere og noe mer varierende kvalitet. Derson
fatlagring - gjerne i stgrre botti.

« Hvite musserende av druen moscato.

Treiso

d'Asti Baldichieri |r?f:?irct>(r)e
L Cantarana d'Asti Ty Provinsen Asti
Tigliole oet®
Eotere Vaglierano Casisie
BEAS Annon
San Mzg,zanotto
Celle Riana
Enomondo
San Damiano T3S :
d st Vigliano d'Asti
San Martino Montegrosso pombercel
Alfieri
| SP59|
Canale [ SP456 |
Costigliole Agli
d'Asti glago
Castellinaldo | SPA56 |
d'Alba
Vezza d'Alba Boglietto San Marzano
Castagnole Oliveto
delle Lanze
no B2 Calosso Cale
]
Coazzolo
Canelli
Mussot
Santo Stefano
Belbo
(A33]

Mango
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Infroduksjon

- Toscana har et vinmarksareal pa 57180 ha
(2022), og fokuserer pa rgdvinsproduksjon.

~ 86% av produksjonen er rgdvin.
« Bare 10% av Toscana defineres som lavland.

= Toscana har 11 DOCG’er og 41 DOC’er og 6
IGP’er.

- Regionens hoveddrue er sangiovese som star
for 66% av vinmarksarealet.

Emilia-

Romagna

Toscaha
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Kart og plassering

Toscana ligger pa vestkysten mot sentralt av

Omradet i nord domineres av fijell, . Spetia - Cese}\\mmlm
slettelandskap langs kysten og lenger sgr o 5 i

endrer fjellene karakter til 3ser og daler. 5 :
Viktigste byer er Pisa, Firenze og Siena.

Appenninene i nord kan strekke seg 2000
moh.

Toscana har grense til Emilia-Romagna i nord,
Umbria i gst og Lazio i sgr.
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Klima

Middelhavsklima

Ved kysten - mild vinter og lite nedbar.

« I innlandet hvor landskapet er betraktelig mer
kupert - mer nedbgr og kjglig pavirkning fra
fiellene.

Innlandet kan ogsa oppleve frost.
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Sceregenheter

= En ny lagringskategori ble innfgrt i 2014 for
Chianti Classico - Chianti Classico Gran
Selezione.

-« Samme geografiske omrade som classico-
sonen, men lenger lagring (minimum 1 ar for
rosso, 24 mnd for riserva og 30 mnd for
grand selezione) og minimum 13 % alkohol.

« «Supertoscanere». Dette var viner som
tidligere (og til dels fremdeles) klassifiseres
uten geografisk omradebeskyttelse (vino)
fordi de ikke passet inn med regelverket for
vinomradene. Oppnar likevel hgye priser pga
hoy kvalitet.
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Underomrade: Chianti

~ Beliggenhet: Chianti er et kupert fjellomrade i nord,

ved foten av Appenninene. Omradet strekker seg
mellom Pisa, Firenze og Siena.

= Classico-sonen bestar av 9 kommuner mellom Firenze
og Siena - Castellina, Greve, Gaiole, Radda,
Castelnuovo Berardenga, Barberino Val d "Elsa, San
Casciano, Tavarnelle og Poggibonsi.

« Rundt classico-sonen ligger det 7 subsoner; Chianti
Rufina, Chianti Colli Fiorentini, Chianti Montespertoli,
Chianti Colli Senesi, Chianti Colli Arentini, Chianti
Colline Pisane og Chianti Montalbano.

« Druer: Sangiovese + en rekke nasjonale og
internasjonale sorter som canaiolo, trebbiano og
malvasia + cabernet sauvignon og merlot.

« Geologi/jordsmonn: Karrig, kalkholdig grus kalt
galestro.

A Bolo
PISTOIA i

-
-
-
-
A
L}

Monsummano

o NG erricciola- -+ [IEEEEEEEN AU N Rt A
Chianti

@ Chianti Colli Aretini GH5ER |
i
@ cChiandi Colli Fiorentini SIENA

~ Chianti Colli Sensesi

. Chianti Colline Pisane Montc 18

.
@ Chianti Montalbano " Perugia

Montalcino 4
Q Chianti Montespertoli Chianciano
Orvieto
‘ Chianti Rufina
Roma

Chianti Classico Grosseto Roma
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Underomrade: Chianti

~ Vintyper: rgdvin
~ Vinstil:

» Chianti kan lages av druer fra hele sonen,
minimum 80 % sangiovese.

- Typisk for vinen er relativ mgrk farge,
fruktdreven med tydelige kirsebaertoner med
eventuelle florale innslag. Tarre tanniner og
medium fylde.

~ (Classico-sonen gir gjerne noe mer
kompleksitet og eleganse.

« En tanke mer fruktsgdme og hint av tobakk i
sgrlige deler.
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Underomrade: Vino Nobile di Montepulciano

Beliggenhet: Sgrgst for Siena

Druer: Sangiovese, canaiolo

Geologi/jordsmonn: Sand, kalkstein og leire

Vintyper: rgdvin
Vinstil:

Kan beskrives som en mellomting av Chianti
Classico og Brunello di Montalcino.

Elegante kirsebaertoner og plomme, men
fyldig og stram struktur.

To ars lagringskrav fgr salg.

1 on o

Florence
'a CHIANTI
CLASSICO ,
e Arezzo
BOLGHERI
Siena e VINO NOBILE DI
MONTEPULCIANO
. BRUNELLO DI
_ MONTALCINO
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Underomrade: Brunello di Montalcino

- Beliggenhet: Sgrvest for Siena, i generelt lavere uos‘ena N
strgk enn Chianti. ~%
« Klima er noe varmere her, men tempererende vinder / < | q,ro....m
e T
fra kysten. 1 | | o rome
« Vinmarkene ligger likevel relativt hgyt - 300 til 500 §* Momaldnor@, : C
moh. 5) e ”@m&mﬂo
< RUNELLO DI "™y [ & Montalcno
« Druer: Sangiovese grosso. < MONEALCINOG/ B =
. . bt o o8
« Geologi/jordsmonn: Lags og kalkholdig grus. } , _.f 7 Y
-« Vintyper: rgdvin ; st ~'9:‘° B L B v ITALY
\’~ 7 , Castelnuovo | ipe Peatitn
- - . . . Argianog | dell' Abate i .
« Vinstil: Vinene er laget av 100% sangiovese, og har oy o P NET e\
en utpreget tanninstruktur som skiller de ut fra S ) .A,,g,.osm. cHanm ) By
gvrige toscanere. Dette gir ogsa lenger e g \ TUsCaNy gt [T
Lagrmg;poten_slale. De fleste er pa S|tt_beste etter 10 F— /'m*wmo? .
ar. Delikate kirsebaertoner og god syrlighet. 0123 465 Vo AW
° kilometros !w © Orumasto 8 s
« Fem ars lagringskrav fgr salg. L3 N\ S
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Underomrade: Bolgheri

- Beliggenhet: Helt ut mot kysten i Toscana.

« Druer: Cabernet sauvignon, merlot, syrah,
vermentino.

« Geologi/jordsmonn: sand, leire, loam,
grus.

BOLGHERI
& SASSICAIA

© BOLGHERI DOC (1994)
- Bolgheri DOC Bianco
- Bolgheri DOC Rosato
- Bolgheri DOC Rosso
- Bolgheri DOC Rosso Superiore
- Bolgheri DOC Sauvignon
- Bolgheri DOC Vermentino

(© BOLGHERI SASSICAIA DOC (2018)

~ Vintyper: rgdvin, hvitvin, rosévin

« Vinstil: Supertoscanere laget av
internasjonale druesorter. Blant de mest
kjente vinene i verden.

2023 © Agenzia Romolini Immobiliare S.r.l.
All rights reserved
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Kart og plassering

Italias sgrligste region, og Middelhavets
stagrste gy.

Tyrrenhavet ligger i nord, og det joniske hav
sgrgst.

Vulkanen Etna preger landskapet i nord-gst,
ellers preget av aser og smafijell.

Kun 14 % betegnes som lavland.

flirapaniss

Marsala
L)

Mazaras
del\Vallo

Ralermo
=

3 Bagr.?eria_

Agrigentoss

Messinar
o
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Infroduksjon

~ Sicilia er Italias sgrligste vinregion.
- 119,250 HA (2022)
~ Ca 2/3 av produksjonen er hvitvin.

- Tradisjonelt er gya kjent for bulkvin, og som resulterte i overproduksjon og herav darlig rykte og
destillering.

= @ya er ogsa kjent for hetvinen Marsala, som blir produsert pa gyas vestkyst. Mye "sausevin" men
og enkelte kvalitetsprodusenter.

« @ya har i dag 1 DOCG - Cerasuolo di Vittoria, men det er vinene (Etna bianco/rosso) fra vulkanen
Etna som na ansees som gyas viktigste viner.

~ De 23 DOC’er er spredt utover i alle «hjgrnene» av gya.
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Klima

= Middelhavsklima med varmt veer, solrikt og
lite/moderat nedbgr.

~ Sgrkysten er blant de varmeste steder i Italia,
og de vulkanske gyene Pantelleria i sgrvest og
Lipari i nord opplever ekstreme vaerforhold.

» Scirocco-vind fra Nord-Afrika er en het og ofte
stgvfylt sgr/s@rvestlig vind fra Sahara som gir
tgrr fallvind pa nordkysten.




d

Sceregenheter

=~ Sicilia har 2500 soltimer per ar, dette medfgrer veldig fa drueplantesykdommer pa gya.
- Mye sol og fa plantesykdommer fgrte til stabilitet som dessverre ble utnyttet.

» Utbytte ble maksimert og driftige druesorter erstattet de tok over og Sicilia gdela derfor ryktet sitt
for kvalitetsvin.

= Bulkvin fra Sicilia benyttes fortsatt i billigere viner fra Italia, Frankrike og Tyskland med det
formal & skape fyldigere viner.
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Underomrade: Cerasuolo di Vittoria

Beliggenhet: Sgrgst pa gya, nede ved
kysten. Eneste omrade med DOCG-status pa
Sicilia.

Druer: Nero d’Avola, frappato.

Geologi/jordsmonn: Lgs, rgd sandholdig
jord, tufa.

- Vintyper: lys rgdvin

Vinstil: Mgrk, varm og fruktig stil - jordbeer,
granateple og moreller.
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Underomrade: Etna

- Beliggenhet: Nordgst pa gya.

« Druer: Carricante, catarratto, nerello
mascalese, nerello cappuccio.

~ Geologi/jordsmonn: vulkansk, aske, lava.
~ Vintyper: rgd-, hvit- og rosévin

~ Vinstil:
« Florale hvite viner, lett tropisk konsentrert frukt medium til

hgy alkohol.

« Fruktige rg@de viner, mgrke og rgde baer - ofte jordbeerspreg,
runde tanniner og syrefrisk. Medium til hgy alkohol.




Friuli Venezia Giulia
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Infroduksjon

~ Vinproduksjonen i Friuli-Venezia Giulia ble opprinnelig pavirket av den gamle handelsruten som
gikk gjennom omradet.

» Reisende hadde med seg ulike drueplanter, og far phylloxera ble det dyrket over 350 ulike
vinsorter i omradet.

~ I dag er det tgrre hvite viner omradet er mest kjent for. FVG har 4 DOCG'er, 12 DOC'er og 3
IGP’er.

28500 ha hvorav 86% hvitvin (2022).

I tillegg til Veneto, lages det ogs@ her mye Prosecco.
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Kart og plassering

~ Friuli-Venezia Giulia ligger i det nordgstlige
hjgrnet av Italia, gst for Veneto.

- = J
4 .
(%
RN -
4 ~ . N oo B i
- 3 .
wd »
-
/

- Omradet har grense til Slovenia i gst, alpene B ' o Tolmbzzd'
skiller omradet fra @sterrike og Adriaterhavet ' ) F -
ligger i sor.

/

#
\ 1< Pordenone

y \
Conegliano*

ireviso
SO
E70
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Klima

- Klimaet pavirkes av naerheten til
Adriaterhavet, og landskapet av alpene - som - &«,;f,.““*‘#
pa sitt hgyeste nar 3500 moh. nord og gst i : :
regionen.

» Alpene beskytter mot kalde vinder fra nord.

« Stabilt klima, ikke for varmt, nok regn
(sjeldent om sommeren).
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Druer, jordsmonn, vinstil og sceregenheter

Druer: Pinot grigio, sauvignon blanc, friulano, chardonnay, riesling.

. Jordsmonn: De gstlige omradene preges av kalk- og mineralrike hgyder og skraninger. De er
tradisjonelt bedre kvalitetsmessig - Collio, Carso, Orientali del Friuli. I vest er det flatere med
leire, mergel og smastein/grus. Stgrre fokus pa kvantitet - Grave og Acquileia.

- Vinstil: Lette, aromatiske hvite viner. Ofte med preg av sitrus og urter. Enkelte viser tropiske
innslag med bittermandel. Laget for & drikkes unge.

Saeregenheter: Friulano var kjent som Tocai Friulano frem til 2007, men ble blandet med Tokaji
fra Ungarn - noe Ungarn ikke gnsket.



Norsk
Sommelier-
Utdannelse
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